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des variétés fruitiéres

Pommiers :

Akane

Arrive & maturité de mi aolit a septemlore, sa qualité

gustaﬁf est excellente, sa chair est blanche, ﬁne,

croquante et juteuse au gotit [égérement acidulée.

Clest une pomme d'orig'me Jjaponaise a [’épiderme d'un

rouge éclatant.

Arrive & maturité d'octobre & mars, la quali’cé gustative est
excellente, sa chair est ﬁne, blanc jaunitre, assez ferme,

Jjuteuse, sucrée et pag“hmée. C'est une bonne po“inisatrice

qui réussi tres bien en montagne.



Arrive a maturité enjanvier et se conserve jusqu'en mald.

Sa qua[ité gustative est excellente, sa chair est Jjaunatre,
ﬁne, fevme, croquante, tres sucrée, non acidulée et trés

anQAmée. Elle est treés rustique et se conserve tres bien.

Son ﬁfuit est de petit calibre & [’épidermejauné‘cre. Clest la

pomme que nos gvands parents g[issaient dans leurs

poches pour aller & l'école, un véritable bonbon.

Barlique de Massat

Arrive & maturité de novembre a mars, sa qua[i’cé

gustative est tres bonne, sa chair est douce, peu juteuse et
bien palﬁlmée. Clest une pomme qui vient de la vallée de

Massat, bien adaptée ala montagne, qui convient bien

pour la réalisation des croustades. Elle peut se conserver

jusqu'en juin.



Belle de Boskoop

Arrive & maturité de décembre & mars, sa qua[ité

gustative est excellente, sa chair est Jjaunatre, mi ferme,

Juteuse, palﬁlmée, sucrée et mi acidulée. C'est une variété

tres intéressante car peu sensible au chancre et a la

tavelure. Les fmi’cs se conservent entre 3 et 4 mois en cave.

Belle Louronnaise

Arrive & maturité vers mi aolit suivant la zone

géographique. Sa qua[ité gustative est tres bonne en
montagne, bien moins en pla'me. Sa chair est blanche,

grossiere, a texture [Ache, assez juteuse et acidulée. Clest

une variété populaﬁon de gros calibre a l'épiderme verte.

Tres rustique, c'est une variété qui apprécie ['altitude.

Court pendu rouge des Pyrénées

Trés bonne qualité gustative, sa chair est tendre, douce, sucrée,

moyennement juteuse et tres agréab[e. C'est une variété de tres

[ongue conservation, qui s'utilisait autrqfois comme des pommes

de terre, revenu & la poéle ou en omelette.




Couteras des pyrénées

Delbart Estivale

Arrive & maturité en décembre, sa qualité gustative est
trés bonne, sa chair est blanche, ferme, sucrée et douce.
Clest un ﬁuit de tres longue conservation, qui était avec la
reinette de Brive, les derniéres & arriver sur les marchés de
Toulouse. Utilisé comme pomme de table et pomme a

cidre.

Arrive & maturité d'aolit & sep’cembre, sa quaﬁ’cé gustative
est trés bonne, sa chair est ferme, croquante, saveur
équiﬁbrée avec des notes de fenouil et d'anis. De calibre
moyen et & ['épiderme jaune strié de rouge clest une
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Douce Néruque

Estelle

Mataleno

Sa chair est tendre, douce avec un palfum particu[ier
d'amande. Son ﬁui’c est de calibre moyen, a l'épiderme
verdatre devenant Jjaune.

Tres ancienne variété présente dans le canton d'Aspet et

de Salies.

Sa chair est assez ferme, blanche verdatre, trés Jjuteuse,

douce au palfum marqué. Assez semblable a [a Couteras.

Arrive & maturité d’aolit & septem’ore, sa quaﬁté gustative
est trés bonne, sa chair est ﬁne et tres pavﬁjlméa Son ﬁfuit
est de gros calibre, Jjaune strié de rouge pourpre considéré

par ’oeaucoup comme la meilleure variété précoce.



Arrive a maturité mi septembre, sa qua[ité gustative est
trées bonne, sa chair est croquante, palﬁtmée, Juteuse,

sucrée et douce. Clest une tres jolie pomme précoce strié
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Pomme de Fer

Maturité tardive, de bonne qualité gustative, sa chair est

blanche, trés croquante, juteuse, sucrée. Le ﬁfui’c est de
calibre moyen a gros a [’épiderme rouge laissant

appavaftre e fond vert. Elle est de conservation assez

[ongue .

Chair trés dense, dure, assez croquante, acidulée, sucrée,
juteuse, tres pavﬁAmée. Clest une variété po]ou[ation,

devenu assez rare.




Reine des Reinettes

Arrive & maturité d'octobre & mars, la quaﬁté gustative est

excellente, sa chair est ﬁne, blanc jaunitre, assez ferme,
juteuse, sucrée et palfumée.

C'est une bonne po[[inisa’cvice qui réussi trés bien en

montagne.

Reinette Canada Blanche

Arrive & maturité de novembre a avril, la qualité gustative

est excellente, sa chair est blanc Jjaunatre, tres ﬁne, tendre,
sucrée, juteuse, ﬁnement palfumée. Clest lune des

meilleures pommes de garde. Aime étre exposé au sud

sud est.

Arrive & maturité de décembre & mars, sa qualité

gustative est tres bonne, sa chair est blanche Jjaunatre,

ﬁne, fondante, sucrée, [égérement acidulée, bien

palgcwmée et assez juteuse. Elle se conserve trés bien au

fruitier.




Reinette clochard

Arrive & maturité de févrler amai la quaﬁ’cé gustative est
trés bonne, sa chair est Jjaunatre, ferme, Jjuteuse, sucrée,

acidulée a saveur tres agvéab le.

Les ﬁfui’cs se conservent tres bien au ﬁmi’cier et en cave.

Reinette d'Angleterre

Arrive & maturité d'octobre a4 novembre, sa qua[lté
gustative est excellente, sa chair est tendre, fondan’ce,

acidulée et trés juteuse. C'est un gros ﬁuit a [’épiderme

Jaune vert avec une joue rouge, une incontowrnable des

j ardins et vergers.



Reinette des Comminges

Reinette du Mans

Arrive & maturité vers mi octobre et se conserve jusqu’ét
ﬁn mars. Sa qua[i’cé gustative est bonne. Sa chair est
ferme, tres  blanche, trés croquante,  juteuse,
/ . Y .

moyennemen’c sucreée, moyennemen‘c acidulée et bien
7 ol 7 . | g

equthbvee. Anciennement commercialisée dans les hautes
Pyrénées et la Haute Garonne, elle est rustique et peu

sensible aux maladies.

Arrive & maturité de février & avril, la qualité gustative est
bonne, sa chair est blanche, fine, ferme, assez sucrée,
cassante, tres juteuse et agréab[ement pavfumée. Elle est
tres  tardive, échappant généra[emen’c aux gelées
printanieres. Tres apprécié comme pomme de table, elle

convient également pour fabricaﬁon du cidre.



Reinette de Brives

Arrive & maturité de Jjanvier a avril, la qua[i’cé gustative est

trés bonne, sa chair est blanche, un peu croquante, tres
Jjuteuse, palfumée, a saveur sucrée, [égérement acidulé.

C'est une variété qui était vendu sur les marchés parisiens

sous le nom de Sainte Germaine, le top des pommes de

g SU"O{C .

Reinette marbrée d'Auvergne

Arrive & maturité de Jjanvier a mai, sa chair est blanche
Jjaunatre, ﬁne, juteuse, sucrée, tres palfumée. Elle aime

étre cultivée en coteau, c'est une variété trés résistante aux

maladies et les fmits se conservent bien et [ongtemps.
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Poiriers :

Bon Chrétien Williams

Arrive & maturité entre ﬁn aolit et septembre, sa qua[i’cé

gustative est tres bonne, sa chair est trés blanche, ﬁne,
tres sucrée, juteuse, tres palﬁtmée, fondante, musquée.

Clest ['une des variétés les ]o[us cultivées en France. La

forme, la qua[ité et la conservation varient sensiblement

suivant les régions d'imp[antaﬁon.

Bewrré Hardy

Arrive & maturité de ﬁn sep’cem’ore & octobre, sa qua[ité

gustative est tres bonne, sa chair est blanche, quelques

fois verdatre sous la peau, fondante, trées  sucrée,

pavfumée, [égérement musquée, juteuse et un peu acidulé.

Cette variété aime peu les sols sec et trop calcaire. Clest

['une des meilleurs variétés de poire de table.



Confévence

Doyenné du Comice

Arrive a maturité en ﬁn octobre, sa quaﬁté est trés bonne,
sa chair est blanche rosée, ﬁne, bien Juteuse, fondan’ce,
sucrée et pa}ﬁlmée. Clest une excellente variété & mettre

au jardin et au verger.

Arrive & maturité d'octobre & novembre, sa qua[ité
gustative est excellente, sa chair est blanchatre, trés ﬁne,
trés fondante, sucrée, relevée, délicatement pawﬁtmée et
tres juteuse. Cette variété est considérée comme ['une des
meilleures et souvent au point de vue de la qua[ité mais

assez [ong a mettre a fmi’c sur ﬁanc.



Louise bonne d'Avranches

Arrive & maturité en septemlore, sa qualité est trés bonne,

sa chair est blanchatre, tres juteuse, sucrée, ﬁne,
fondante, treés savoureuse et [égérement relevée. Clest une

variété qui aime ['altitude, les fmi’cs qui proviennent des

régions élevés sont excellents, trés ﬁns et tres sucrés par

rapport aux Végions de p[aines.

Pérous

Arrive & maturité enjui”e’c aolt, sa quaﬁ’cé gustative est

trés bonne. Clest une petite poire a [’épiderme jaune

utilisé a croquer, a cuire ou a distiller.

C'est une variété trés connue et répandu dans le

Couserans.
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Nashis :

Nashi Shinseiki

Nashi Hosui

Arrive a maturité a partir de mi aolit, sa qualité gustative
est trés bonne, sa chair est blanche, croquante et juteuse.
D'origine japonaise le shinseiki produi’c des ﬁrui’cs ronds, &
a peau épaisse et lisse de couleur jaune vert. Clest un
arbuste rustique, a la fois fmiﬁer et ornemental, cette

variété est autoferﬂ[e.

Arrive & maturité en aolit sa qualité gustative est tres
bonne, sa chair est raﬁraichissante, pavfumée et juteuse.
Le fmi’c est assez gros, semblable & une pomme ap[aﬁe
mais au gotit de poire. Le hosui est trés rustique, vésistant

au maladie mais n'est pas autoferti[e.
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Pruniers :

Secrétau, goutte d'or

Arrive a maturité en aott, sa qua[ité gustative est tres
bonne, sa chair est ﬁne, sucrée et palﬁtmée. Clest un jo[i

! ﬁui’c aﬂongé Jjaune doré en fowne de goutte d'eau,

emb [émaﬁque du Comminges et du Couserans.
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